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АНОТАЦІЯ 

 

Актуальність теми полягає, перш за все, у тому, що з усього різноманіття 

карамельних виробів далеко не всі асортиментні позиції відрізняються 

регулярним попитом та високою якістю. 

Загалом нові види карамелі слід створювати на основі аналізу діючого 

асортименту для виключення дублювання та необґрунтованого розширення 

асортименту однотипних продуктів, забезпечення високої якості, харчової та 

біологічної цінності, з урахуванням раціонального використання сировини, 

технологічності та ефективності виробництва, використання сучасних 

пакувальних матеріалів. 

Метою написання кваліфікаційної роботи є аналіз асортименту 

карамельних виробів та визначення рівня їх якості. Об'єктом дослідження є 

карамельні вироби. Предметом дослідження є процес проведення експертизи 

якості карамелі та аналізу асортименту. 

В першому розділі проведено аналіз літературних джерел за темою 

роботи; в другому розділі проведено дослідження асортименту карамельних 

виробів, які реалізуються у роздрібній торговельній мережі та надано 

рекомендації торговельним щодо формування асортименту. У третьому 

розділі проведено експертизу якості карамельних виробів та встановлено 

відповідність досліджуваних зразків вимогам нормативно-технічної 

документації. За результатами дослідження зроблено висновки. 

Робота містить 5 рисунків та 18 таблиць.  

Ключові слова: якість, показники якості, експертиза, карамельні вироби, 

асортимент. 
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ANNOTATION 

 

The relevance of the topic lies, first of all, in the fact that, of all the variety 

of caramel products, not all assortment items are distinguished by regular 

demand and high quality. 

In general, new types of caramel should be created based on the analysis 

of the current assortment to exclude duplication and unjustified expansion of the 

assortment of the same type of products, ensuring high quality, nutritional and 

biological value, taking into account the rational use of raw materials, 

manufacturability and efficiency of production, the use of modern packaging 

materials. 

The purpose of writing the qualification work is to analyze the range of 

caramel products and determine their quality level. The object of research is 

caramel products. The subject of the study is the process of caramel quality 

examination and assortment analysis. 

In the first section, an analysis of literary sources on the topic of the work 

is carried out; in the second section, a study of the range of caramel products sold 

in the retail trade network was carried out, and recommendations were given to 

retailers regarding the formation of the range. In the third section, an examination 

of the quality of caramel products was carried out and the compliance of the 

tested samples with the requirements of regulatory and technical documentation 

was established. Based on the results of the study, conclusions were drawn. 

The work contains 5 figures and 18 tables. 

Keywords: quality, quality indicators, expertise, caramel products, 

assortment. 
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РЕФЕРАТ 

 

У кваліфікаційній роботі магістра досліджено асортимент карамельних 

виробів, які реалізуються у роздрібній торгівельній мережі м. Хмельницький 

та проведено експертизу якості досліджуваних зразків карамельних виробів. 

Робота складається із вступу, трьох розділів, які викладено на 89 

сторінках машинописного тексту, вона містить 5 рисунків, 18 таблиць, список 

використаних джерел охоплює 25 найменувань. 
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ВСТУП 

 

Карамель – кондитерський виріб із карамельної маси з начинкою або без 

неї. 

Харчова цінність карамелі обумовлена високим вмістом вуглеводів (76-

90%), жирів (0,1-10%), білків (0,1-1,8%), невеликою кількістю мінеральних 

речовин (К, Са, Mg, Р, Fe ). Карамельна маса складається в основному із 

вуглеводів. Начинки різноманітні за складом та властивостями, крім цукру 

вони містять жири та білки. Карамельні вироби відрізняються незначною 

вологістю та містять невелику кількість клітковини, що зумовлює їх високу 

калорійність та засвоюваність. Енергетична цінність 100г. карамелі – 348 – 422 

ккал. 

Актуальність теми полягає, перш за все, у тому, що з усього 

різноманіття карамельних виробів далеко не всі асортиментні позиції 

відрізняються регулярним попитом та високою якістю. 

Загалом нові види карамелі слід створювати на основі аналізу діючого 

асортименту для виключення дублювання та необґрунтованого розширення 

асортименту однотипних продуктів, забезпечення високої якості, харчової та 

біологічної цінності, з урахуванням раціонального використання сировини, 

технологічності та ефективності виробництва, використання сучасних 

пакувальних матеріалів. 

Метою написання кваліфікаційної роботи є аналіз асортименту 

карамельних виробів та визначення рівня їх якості. 

Для реалізації цієї мети було поставлено такі завдання: 

- проаналізувати літературні джерела за темою роботи; 

- дослідити асортимент карамельних виробів, які реалізуються у 

роздрібній торговельній мережі; 

- провести експертизу якості карамельних виробів; 

- за результатами проведених досліджень зробити висновки. 
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Для вирішення перерахованих вище завдань було використано такі 

методи дослідження: метод систематизації та класифікації, органолептичний 

та експертний методи для встановлення рівня якості карамельних виробів. 

Об'єктом дослідження є карамельні вироби. 

Предметом дослідження є процес проведення експертизи якості 

карамелі та аналізу асортименту. 

Практична значимість роботи полягає у рекомендаціях підприємству 

щодо вдосконалення асортименту та оптимізації товарних запасів карамелі. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


