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РЕФЕРАТ 

 

Кваліфікаційна робота бакалавра включає літературно-теоретичну та 

технологічну частини, розділи з розробки елементів системи HACCP, організації 

контролю якості продукції і охорони праці. 

Мета роботи – технологічна експертиза та оцінка якості безалкогольних 

напоїв для виробництва високоякісного та безпечного продукту.  

Об’єкт дослідження – процес виробництва безалкогольних напоїв. 

Предмет дослідження – безалкогольні напої різних торгових марок. 

У результаті виконання роботи було розроблено технологічну схему 

виробництва безалкогольного солодкого газованого напою «Лимонад». При 

цьому визначено контрольно критичні точки, представлено систему 

моніторингу, визначено критичні межі та коригуючі дії. Проведено оцінку якості 

безалкогольних солодких газованих напоїв «Лимонад» наступних торгових 

марок: «Оболонь», «Біола» та «ЗлатаВода». Розглянуто організаційно-технічні 

заходи з охорони праці на підприємствах галузі.  

Загальний обсяг пояснювальної записки складає 97 сторінок та містить 6 

рисунків, 32 таблиці, 40 посилань літератури і один додаток. Демонстраційний 

матеріал представлений на слайдах. 

Ключові слова: безалкогольні напої, вода, цукор, діоксид вуглецю, сухі 

речовини. 
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ВСТУП 

 

Україна є одним з ключових ринків для виробників безалкогольних напоїв 

та мінеральних вод у Східній Європі. У 2024 р. ринок демонстрував зростання 

попиту на натуральні та здорові продукти, а також інновації у категорії 

енергетичних та функціональних напоїв цікаві, що зумовлено як внутрішніми 

факторами, так і глобальними змінами споживчої поведінки.  

У період після економічних викликів 2022–2023 рр. український ринок 

безалкогольних напоїв почав поступово відновлюватися, хоча ще й не досягнув 

рівня до війни. Збільшення споживчих витрат, розвиток онлайн-продажів та 

підвищена увага до здоров’я сприяли зміні структури попиту, де важливу роль 

відіграють натуральні продукти з мінімумом штучних добавок. Водночас, 

зростання популярності екологічної упаковки і відмова від надмірної кількості 

цукру стають важливими трендами. 

Основними гравцями ринку залишаються міжнародні компанії, як-от 

«Coca-Cola» та «PepsiCo», а також українські виробники, серед яких особливо 

виділяються компанії, що спеціалізуються на виробництві мінеральних вод. 

Проте для ефективної конкуренції бренди активно використовують нові 

маркетингові стратегії, інвестують в інновації та звертаються до локалізації 

продуктів. 

Тим не менше, ринок безалкогольних напоїв в Україні продовжує 

залишатися дуже динамічним, і для успішного просування брендів необхідно не 

тільки орієнтуватися на зміни в споживчих звичках, а й активно реагувати на 

економічні та соціальні виклики, що постають перед країною. 

Враховуючи вищезазначене в даній кваліфікаційній роботі здійснено 

технологічну експертизу та оцінку якості безалкогольних солодких газованих 

напоїв з метою виробництва високоякісного та безпечного продукту.  

Для досягнення поставленої мети в роботі необхідно було вирішити 

наступні завдання: 
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– розглянути стан ринку безалкогольних напоїв в Україні, сучасні 

тенденції в галузі, актуальний асортименту безалкогольних напоїв та 

перспективні напрями розвитку; 

– проаналізувати існуючі способи промислового виробництва 

безалкогольних солодких газованих напоїв та дати характеристику сировини для 

їх виробництва;  

– обґрунтувати вибір способу виробництва безалкогольного солодкого 

газованого напою «Лимонад»; 

– виконати технологічні розрахунки необхідної сировини; 

– здійснити підбір технологічного обладнання; 

– навести необхідні заходи хіміко-технологічного контролю виробництва 

безалкогольних напоїв; 

– розробити план НАССР для виробництва безалкогольного солодкого 

газованого напою «Лимонад»; 

– здійснити підбір методик визначення органолептичних та фізико-

хімічних показників якості безалкогольних солодких газованих напоїв; 

– визначити органолептичні показники якості зразків напоїв промислового 

виробництва; 

– розглянути заходи для збереження здоров’я та життя працівників 

підприємств харчової промисловості. 

 


