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АНОТАЦІЯ 

 

Обсяг: 115 сторінок друкованого тексту, 10 рисунків, 17 таблиць, 47 

літературних джерел. 

Роботу присвячено товарознавчій експертизі та митній класифікації 

сокової продукції, представленої на українському ринку. Об'єктом 

дослідження є п'ять зразків сокової продукції різних виробників та видів: 

соки Sandora апельсиновий, Jaffa яблучний, Sandora томатний, нектари Jaffa 

Select персиковий та Sandora Мультивітамін. Предметом дослідження є 

показники якості, споживчі властивості та митна класифікація сокової 

продукції згідно з Українською класифікацією товарів зовнішньоекономічної 

діяльності. 

У роботі проведено глибокий аналіз сучасного стану ринку сокової 

продукції в Україні та світі. Розглянуто нормативно-правову базу, що 

регулює виробництво та реалізацію соків та нектарів, зокрема ДСТУ 

9125:2021, ДСТУ 4150:2020 та Закон України № 2639-VIII про інформацію 

для споживачів щодо харчових продуктів. Детально проаналізовано 

класифікацію сокової продукції за видами, способами виробництва та 

вмістом фруктової частини. Висвітлено споживчі властивості соків, їх 

харчову цінність та вплив на здоров'я людини. Особливу увагу приділено 

митній класифікації сокової продукції згідно з УКТ ЗЕД, включаючи товарну 

позицію 2009 та її субпозиції. 

В експериментальній частині здійснено комплексне дослідження п'яти 

зразків. Проведено аналіз маркування на відповідність вимогам 

законодавства України. Здійснено органолептичну оцінку за п'ятибальною 

шкалою із залученням дегустаційної комісії з п'яти осіб. Визначено водневий 

показник за допомогою універсального індикаторного паперу. Проведено 

митну класифікацію з визначенням десятизначних кодів УКТ ЗЕД для 

кожного зразка. 
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За результатами досліджень встановлено високу якість усіх 

досліджуваних зразків. Найвищі органолептичні оцінки отримали соки 

Sandora апельсиновий (4,84 бали), Jaffa яблучний (4,80 бали) та Sandora 

томатний (4,80 бали). Значення pH зразків знаходяться у діапазоні від 3,4 до 

4,3, що відповідає типовим показникам для відповідних видів сокової 

продукції. Визначено коди УКТ ЗЕД для кожного зразка з детальним 

обґрунтуванням класифікаційних критеріїв за видом сировини, показником 

Брікса та наявністю доданого цукру. 

Ключові слова: сокова продукція, товарознавча експертиза, митна 

класифікація, УКТ ЗЕД, органолептична оцінка, водневий показник, 

маркування, якість соків, нектари. 
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ANNOTATION 

 

Volume: 115 pages of printed text, 10 figures, 17 tables. 47 literary sources. 

The work is devoted to commodity expertise and customs classification of 

juice products presented in the Ukrainian market. The object of research is five 

samples of juice products from different manufacturers and types: Sandora orange 

juice, Jaffa apple juice, Sandora tomato juice, Jaffa Select peach nectar, and 

Sandora Multivitamin nectar. The subject of research is quality indicators, 

consumer properties, and customs classification of juice products according to the 

Ukrainian Classification of Goods for Foreign Economic Activity. 

The paper provides a comprehensive analysis of the current state of the juice 

products market in Ukraine and worldwide. The regulatory framework governing 

the production and sale of juices and nectars is examined, including DSTU 

9125:2021, DSTU 4150:2020, and the Law of Ukraine No. 2639-VIII on consumer 

information about food products. The classification of juice products by types, 

production methods, and fruit content is analyzed in detail. Consumer properties of 

juices, their nutritional value, and impact on human health are highlighted. Special 

attention is paid to the customs classification of juice products according to the 

Ukrainian Classification of Goods for Foreign Economic Activity, including 

commodity heading 2009 and its subheadings. 

In the experimental part, a comprehensive study of five samples was carried 

out. Labeling analysis was conducted for compliance with Ukrainian legislation 

requirements. Organoleptic evaluation was performed using a five-point scale with 

the involvement of a tasting panel of five people. The hydrogen index was 

determined using universal indicator paper. Customs classification was performed 

with determination of ten-digit codes of the Ukrainian Classification of Goods for 

Foreign Economic Activity for each sample. 

The research results established high quality of all studied samples. The 

highest organoleptic scores were obtained by Sandora orange juice (4.84 points), 

Jaffa apple juice (4.80 points), and Sandora tomato juice (4.80 points). The pH 
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values of the samples range from 3.4 to 4.3, which corresponds to typical 

indicators for the respective types of juice products. Codes of the Ukrainian 

Classification of Goods for Foreign Economic Activity were determined for each 

sample with detailed justification of classification criteria based on raw material 

type, Brix index, and presence of added sugar. 

Keywords: juice products, commodity expertise, customs classification, 

Ukrainian Classification of Goods for Foreign Economic Activity, organoleptic 

evaluation, hydrogen index, labeling, juice quality, nectars.  
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РЕФЕРАТ 

 

В даній роботі розкривалась тема: "Товарознавча експертиза та митна 

класифікація сокової продукції". 

В роботі розглядаються такі питання: сучасний стан ринку сокової 

продукції в Україні та світі; нормативно-правова база щодо виробництва та 

маркування соків і нектарів; класифікація сокової продукції за видами та 

способами виробництва; споживчі властивості та харчова цінність сокової 

продукції; митна класифікація сокової продукції згідно з УКТ ЗЕД. 

Розглянуті сучасні методики аналізу маркування, органолептичної оцінки 

якості та визначення водневого показника сокової продукції. Проведено 

дослідження п'яти зразків сокової продукції різних виробників та видів з 

визначенням десятизначних кодів УКТ ЗЕД. 

Робота має 115 сторінок друкованого тексту, 10 рисунків, 17 таблиць. 

При написанні роботи використано 47 літературних джерел. 
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ВСТУП 

 

Сокова продукція є одним з найпопулярніших сегментів 

безалкогольних напоїв на українському та світовому ринку. Соки та нектари 

мають високу харчову цінність, містять значну кількість вітамінів, 

мінеральних речовин, органічних кислот та інших біологічно активних 

сполук, що робить їх важливим компонентом раціонального харчування 

сучасної людини. Споживання сокової продукції сприяє підтриманню 

здоров'я, зміцненню імунітету та профілактиці багатьох захворювань. 

Ринок сокової продукції України характеризується значною 

конкуренцією між вітчизняними та міжнародними торговими марками, 

широким асортиментом продукції різних видів і цінових категорій, 

постійними змінами у структурі споживчого попиту та вимогах до якості й 

безпечності продукції. За даними аналітичних досліджень, українські 

споживачі щорічно споживають близько 1,5-2 мільярдів літрів сокової 

продукції, що свідчить про стабільний попит на цю категорію напоїв. 

За таких умов особливої актуальності набуває проблема товарознавчої 

експертизи сокової продукції, включаючи аналіз маркування, оцінку 

органолептичних та фізико-хімічних показників якості, а також митну 

класифікацію згідно з Українською класифікацією товарів 

зовнішньоекономічної діяльності (УКТ ЗЕД). Дослідження цих аспектів 

дозволить забезпечити об'єктивну оцінку якості продукції, захист прав 

споживачів, коректне митне оформлення при здійсненні 

зовнішньоекономічних операцій та дотримання вимог національного 

законодавства. 

Актуальність теми дослідження зумовлена кількома важливими 

чинниками. По-перше, необхідність забезпечення населення України якісною 

та безпечною соковою продукцією, що відповідає сучасним стандартам 

якості та санітарно-гігієнічним вимогам. По-друге, важливість дотримання 

вимог законодавства щодо маркування харчових продуктів, що гарантує 
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інформованість споживачів про склад, харчову цінність та умови зберігання 

продукції. По-третє, зростання обсягів зовнішньоекономічних операцій з 

соковою продукцією вимагає правильної митної класифікації товарів для 

коректного нарахування митних платежів та застосування відповідних 

заходів нетарифного регулювання. 

Актуальність роботи також підтверджується необхідністю 

вдосконалення методів товарознавчої експертизи сокової продукції, розробки 

практичних рекомендацій щодо оцінки якості та класифікації різних видів 

соків та нектарів. Результати досліджень можуть бути використані фахівцями 

у сфері товарознавства, митної справи, виробниками та дистриб'юторами 

сокової продукції для підвищення якості товарів та удосконалення системи 

контролю відповідності продукції встановленим вимогам. 

Метою кваліфікаційної роботи є проведення товарознавчої експертизи 

та митної класифікації сокової продукції різних виробників та видів, 

представленої на українському ринку, з визначенням відповідності 

маркування вимогам законодавства, оцінкою органолептичних показників та 

водневого показника, а також встановленням кодів УКТ ЗЕД для кожного 

досліджуваного зразка. 

Для досягнення поставленої мети визначено наступні завдання: 

 проаналізувати сучасний стан ринку сокової продукції в Україні 

та світі; 

 вивчити нормативно-правову базу, що регулює виробництво, 

маркування та реалізацію соків та нектарів в Україні; 

 дослідити класифікацію сокової продукції за різними ознаками та 

вимоги до основних показників якості; 

 розглянути споживчі властивості сокової продукції, їх харчову 

цінність та вплив на здоров'я людини; 

 вивчити особливості митної класифікації сокової продукції 

згідно з УКТ ЗЕД; 
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 провести аналіз маркування досліджуваних зразків на 

відповідність вимогам Закону України № 2639-VIII; 

 здійснити органолептичну оцінку якості досліджуваних зразків за 

п'ятибальною шкалою; 

 визначити водневий показник (pH) досліджуваних зразків; 

 провести митну класифікацію досліджуваних зразків з 

визначенням десятизначних кодів УКТ ЗЕД; 

 розробити практичні рекомендації щодо вдосконалення 

товарознавчої експертизи та митної класифікації сокової 

продукції. 

Об'єктом дослідження є п'ять зразків сокової продукції різних 

виробників, видів та категорій: сік Sandora апельсиновий відновлений 0,95 л, 

сік Jaffa яблучний прямого віджиму 0,95 л, нектар Jaffa Select персиковий 

0,95 л, нектар Sandora Мультивітамін 1 л, сік Sandora томатний з м'якоттю 

0,95 л. Зразки представляють різні сегменти ринку сокової продукції - соки 

100%, нектари та овочеві соки. 

Предметом дослідження є показники якості сокової продукції 

(органолептичні, фізико-хімічні), відповідність маркування вимогам 

законодавства, а також критерії митної класифікації згідно з УКТ ЗЕД. 

Методи дослідження включають: 

 аналіз і синтез наукової, нормативної та технічної літератури з 

питань товарознавства сокової продукції та митної класифікації; 

 порівняльний аналіз маркування досліджуваних зразків з 

вимогами Закону України № 2639-VIII; 

 органолептичні методи оцінки якості сокової продукції за 

п'ятибальною шкалою; 

 фізико-хімічний метод визначення водневого показника (pH) за 

допомогою універсального індикаторного паперу; 
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 методи митної класифікації товарів згідно з Основними 

правилами інтерпретації УКТ ЗЕД; 

 статистичні методи обробки результатів органолептичної оцінки; 

 узагальнення та систематизація отриманих результатів. 

Інформаційною базою дослідження слугували наукові праці 

вітчизняних і зарубіжних вчених у галузі товарознавства харчових продуктів, 

митної справи та технології виробництва соків, національні стандарти 

України (ДСТУ 9125:2021, ДСТУ 4150:2020), закони України (Закон № 2639-

VIII "Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів"), 

Українська класифікація товарів зовнішньоекономічної діяльності, пояснення 

до Гармонізованої системи опису та кодування товарів, інформація з 

маркування досліджуваних зразків, результати власних експериментальних 

досліджень.  


