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ХНТУ; гр. 6М   Спиридонова Валентина Юрійовна  
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Анотація 

 
У кваліфікаційній роботі магістра розглянуто різні способи та 

призначення технології охолодження та заморожування харчових продуктів, а 

також вплив режимів заморожування на якість зберігання продуктів. 

       Для забезпечення нормальних і безпечних умов праці працівників були 

розглянуті питання, пов'язані з технікою безпеки, виробничої санітарії, 

пожежної профілактики і організацією праці робітників. 

 

                                             

 

                                                            Summary 

The master's qualification work considers various methods and purposes of food 

cooling and freezing technology, as well as the impact of freezing regimes on the 

quality of food storage. 

        In order to ensure normal and safe working conditions for workers, issues 

related to safety, industrial sanitation, fire prevention and organization of workers' 

work were considered. 
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Вступ 

Холодильні установки являють собою комплекс, що включає 

холодильні машини, апарати та споруди, призначений для отримання, 

транспортування та використання штучного холоду в технологічних процесах 

у харчовій, хімічній, металургійній, гірській, нафтовій, газовій та медичній 

промисловості. У цьому сенсі холодильна установка на додаток до чотирьох 

основних елементів, що становлять холодильну машину, включає ще апарати, 

прилади, трубопроводи і навіть споруди, необхідні як для здійснення 

технологічних процесів за низьких температур, так і для раціональної 

експлуатації холодильного обладнання протягом тривалого часу 

Здійснення різних технологічних процесів при температурах нижче за 

температуру навколишнього середовища пов'язане з виробництвом штучного 

холоду. Цих технологій стає дедалі більше, і вони знаходять дедалі більшого 

застосування у багатьох галузях народного господарства. 

Холодильна технологія продуктів харчування охоплює сільське 

господарство; переробну - м'ясну та молочну промисловість; торгівлю; 

транспорт (автомобільний, залізничний та водний); рибодобувну та 

рибопереробну з рибопромисловими та переробними базами та судами. 

З метою забезпечення тривалого збереження високої якості 

продуктів, що швидко псуються, холодильні установки повинні підтримувати 

потрібний технології температурний режим. 

Переробна промисловість та торгівля є великими споживачами 

холоду. За допомогою холодильної технології у цих галузях обробляють не 

менше 50 млн т різних продуктів тваринного та рослинного походження. 

Потреба у холоді безперервно зростає. 

Холодильний ланцюг харчової технології використовує різні 

холодильні установки: одно- та двоступінчасте стискування. Для здійснення 

технології обробки холодом використовують як холодильники, і різні 

морозильні апарати. 
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У технологічних процесах у нафтовій, газовій та хімічній 

промисловості застосовують штучний холод у діапазоні помірних температур 

(приблизно до -100 °С). 

У будівельній технології застосовують штучний і природний холод 

для заморожування ґрунтів при будівництві підземних споруд, (шахт, тунелів, 

сховищ скрапленого газу), для створення протифільтраційних завіс у греблях 

мерзлого типу та інших гідротехнічних спорудах, а також для зміцнення 

ґрунтів біля основи будівель, нафто- та газопроводів, для охолодження 

масивних бетонних споруд (масивних гребель тощо).
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